]Elvédére

BADEN

Liebe Gaste

Herzlich Wilkommen im Belvédere Baden.
Wir freuen uns, euch mit unseren klassischen

Gerichten verwohnen zu durfen.

Wir verwenden vorwiegend Produkte aus der
Schweiz und arbeiten nahe mit lokalen

Lieferanten zusammen.

Viel Spass!
Thr Belvédere Team

Lust auf Fine Dining Erlebniss?
Besuche unser von Gault & Millau ausgezeichnetes
Restaurant:
Restaurant Oberstadt Baden

www.oberstadt-baden.ch



Vorspeisen

Blattsalat
mit Hausdressing oder Balsamico

12

Gemischer Salat

mit Hausdressing oder Balsamico

15

Gemuse Carpaccio

mit Kriutervinaigrette, eing. Senfkérner und Kapern

18.50

Markknochen vom Rind
mit Salat, Bretzel & Schluck Consommée

24.50

Kaltgeriaucherte Lachstorelle

mit Cherry Tomate, Zwiebeln, Croutons, & Kernen

28.50

Hausgemachte Ravioli “Brasato”™

mit Rotweinjus, Parmesan &frischen Krautern

24.50 | 36.50

Tatar vom Aargauer Wasserbiiffel

mit verlorenem Ei, Gemiise und Salat

28.50 | 34.50

vom Feld

“Vegi,’

Capuns
mit Bundner Bergkise & Kriutern
34.50

Hausgemachte Ravioli

mit Dérrtomaten, Salbei, Basilikum & Gemuse

34.50

Zuri-Gschnetzelts
mit Rosti & Gemuse

37

Cordon Bleu “Belvédere

mit Gemuse & Pommes Frites

37

Vegt Tatar

mit Huttenkise, Gemuse und Salat

22.50 | 34.50



aus dem Wasser

Bremgartner Forelle “Millerinnen Art”
mit Broccoli, Kartoffeln, Mandeln & Kriuter

38

Hausg. Schweizer Egli Knusperli
mit Remouladensauce, Erbsen & Kartoffeln

43

vom Knochen

Rindsleber Geschnetzeltes
an Madeira Jus & frischen Krauter

34.50

Kalbsgeschnetzeltes “Zuiri Art”
44.50

Mistkratzerli “I’Américaine”
44,50

Kriuterschwein Cordon Bleu
gefillt mit Bindner Bergkise, Kriuter &

Schwarzwalder LLandrauchschinken

39

Klassiches Kalbs Cordon Bleu
46.50

Belvédere “Steak™
“knochengereift” Rinds Entercote mit Café de
Paris, & Chimichurri
140g | 46.50 280g | 58.50

Teilen Sie die Garstufe dem Service mit

Beilagen
Zu allen Gerichten vom Knochen servieren wir
saisonales Gemuse.

Wihlen Sie eine weitere Beilage:

Kartoffelsalat , Kartoffelstampf, Schmelzkartoffeln,
Pommes Frites, Rosti, Hausgemachte Butter-

Nudeln, Hausgemachte Spitzli



Susses

Warmer Apfelstrudel

mit Vanille Glace
16

Dekonstruierte Riebli Torte
16.50

Variation Schwarzwald
16.50

Kasevariation

vom Chis-Egge
17

Humbel Schnaps
Ein Glas Schnapps zum Dessert?

Unser Regionaler Partner hat eine Selektion

seiner beliebtesten Tropfen zusammengestellt.

2c1 12
4cl 16
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